PINOT NOIR ROSE
BRUT

D 0.0,0,0.0,0,0.0,0,0.0.0,0.0,0,0.0.0,0.0.0,0.0,0,0.0,0,0.0.0,0,0,0,0.0.0,0.0.0,0,0.9,0,0.0,0,0.0,0,0.0,0,0.0,0,0.9,0,0.9,0,0.0,0,0.0,0,0.0,0,0.0,0,

DEGUSTATION

Couleur : rose pale

Nez : frais et fruité avec des notes de fruits rouges typique
du pinot noir (fraise, framboise).

Bouche: Léger, élégant et rafraichissant avec avec des
notes de fruits rouges sur la longueur.

ACCORDS METS-VINS

Apéritif, dessert, foie gras, homard, coquilles Saint-Jacques
ou méme viande blanche.

INFOS CLES
Appellation : Vin mousseux de qualité supérieure

Couleur : Rosé, Effervescent

PRODUIT DE FRANCE

METHO! JELLE
PINOT NOIR
ROSE-BRUT
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