
PINOT NOIR RÉSERVE
D’AUTREFOIS

CÉPAGE(S) 100% Pinot Noir

TEMPÉRATURE DE SERVICE 15°C à 16°C

POTENTIEL DE GARDE 3 ans

COULEUR Rouges

Belle couleur rouge rubis clair.
Au nez, un bouquet très expressif composés de fruits rouge et des notes
boisées et grillées résultant de l'élevage en fût de chêne.
En bouche, fruitée avec des arômes de cerises noires et de cassis. Tanins
soyeux rendant le finale très agréable.

DÉGUSTATION

Côtelettes d'agneau, fromage à pâte molle, cuisine asiatique, steak de
thon.
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